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CERKEZ TAVUGU

1 butidn tavuk

600 ml su

2 cay kasi§i tuz

1 tane sogan

Sos Igin:

1 sogan

3 dilim bayat ekmek (i¢i)
Tuz

2 cay kasigi toz biber
250gr ceviz igi

Suyu, tuzu, sogani ve tavugu bir kapta birlestirip, haglayin. Hasladiginiz tavugu sogutun ve iri pargalar halinde
didikleyin. Sos hazirlama asamasina gecin. Ekmekleri islatin ve kiiclk par¢alara ayirin. Sogani rendeleyin. Toz
biberi ve tuzu ekleyip, karigtirin. Cevizi ezin ve yadini ¢ikarin. Tavuk suyundan 200 ml (zerine ekleyin ve sos
harcini karistinin. Hazirlamis oldugunuz sosun yarisini, tavuklarla birlestirin ve servis tabagina aktarin. Kalan
sosu Ustine ilave edin, diiz bir sekil verin. Son asamada ceviz yagi ile sisleyin.
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