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CERKEZ TAVUGU

1 semiz tavuk

Yarim kilo ceviz ici

1 yemek kasidi Biraz kirmizibiber
1 yemek kasigi Kignig

1 tath kasigi Tuz

1 dilim bayat ekmek

ilk olarak bir tencerede tavugu suyu azalana kadar haglayin.

Hasladigimiz tavugu ocaktan indirip, derisini ve kemiklerini ayirip, etleri didikleyerek bir kayik tabagda yerlegtirin.
Daha sonra ceviz i¢ine kirmizibiber, kisnisi ve tuzu ekleyerek dévin.

Cevizi iyice ddvdikten sonra tenceredeki tavuk suyundan bir miktar alip, 1 dilim bayat ekmegi islatin.
Islattigimiz ekmek ezildikten sonra tavuk suyunu ve hazirladigimiz ceviz i¢i ile bir bulamag haline getirilir.

Bu hazirlanan bulamag da kayik tabaga koydugumuz tavugun tizerini kapatacak sekilde dokuldr.

Uzerine istege gore 3 islem daha yapilabilir.

Uzerine sivi yag ile az toz biberi tavada kizdirarak tzerine gezdirilebilir.

Istenirse cevizi déverken icerisine 3 4 dis sarimsak konulabilir lezzet verir.

Cevizler dovulirken igerisine 1 yemek kasigimda sirke konabilir.

Not: Sirke, yag ve sarimsagi tarife eklenmedi ¢linkl bunlari sevmeyenler var ama sirke ve sarimsagi
seviyorsaniz mutlaka deneyiniz.

© lezzetler.com tarif no:163959 « adi:Cerkez Tavugu * gdnderen:Doctor « indirme tarihi:17.05.2024 - 16:02


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cerkez-tavugu-vt39426
http://www.tcpdf.org

