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CERKEZ TAVUGU

Yarim tavuk etinin gégus kismi
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

Tuz
Kirmizi toz biber
Sosu lgin:

6 dilim bayat ekmek ici
Yarim su barda@i tavuk suyu
1 su bardagi ceviz

2 dis rendelenmis sarimsak
Tuz

Karabiber

Sos igin kullanacagimiz malzemeleri robotta gekmemiz gerekecek.

Once bayat ekmek i¢lerini, daha sonra cevizleri atip gekin.

Daha sonra sarimsak, tuz ve karabiber de ekleyip tUm malzemeler ezilene kadar guizelce karigtirin.
Gekilen malzemelerin Uizerine bir miktar tavuk suyu gezdirip tekrar robottan gegirin.

Sosun hazir oldugunu anlamaniz i¢in malzemeler iyice ¢ekilmis olmali ve akiskan bir hal almalidir.
Daha sonra tavuklari bir tencereye alin tuzunu ve suyunu ekleyip pismeye birakin.

Tavuklar haglandiktan sonra tavuk etlerini elinizle kiiglk kiiguk pargalara ayirin.

Gektiginiz malzemelerin Gzerine ayikladiginiz tavuk etlerini koyun.

Tavuk etleri de iyice ezilene kadar rondo ile gekmeye devam edin.

Malzemeler akigkan bir kivam aldiginda ¢erkez tavugunu servis tabagina alin.

Bir tava da sivi yag kizdirip kirmizi biberi ekleyin ve ¢erkez tavugunun Uzerine sos olarak dokan.

© lezzetler.com tarif no:162907 « adi:Gerkez Tavugu * gdnderen:Domates Perisi « indirme tarihi:21.05.2024 - 04:01


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cerkez-tavugu-vt39426
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/cerkez-tavugu-162907.jpg
http://www.tcpdf.org

