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CERKEZ TAVUGU

1 adet butln tavuk

2 dilim bayat ekmek ici

3 dig sarimsak

1.5 su bardagi ceviz igi

1 cay kasigi tuz

Karabiber

Toz kignis

Sos igin:

Yarim tath kasigi kirmizi pul biber
1 yemek kasigdi tereyagi

Ik olarak sogani soyup ddrde béliin ve havucu soyup dilimleyin.

Tavuk eti, sodan, havug, karanfil ve maydanozu tencereye alip az suyla tavuk etleri yumusayincaya kadar
haslayin. llindiktan sonra tavuk etlerini ¢ok ince didikleyin.

Ekmek iclerini ufalayin. Sarimsaklari soyup ezin. Ekmek igleri, tavuk suyu, pul biber, karabiber, sarimsak ve
aycicegi yagini robota alip karigtirin.

Ceviz iglerini ilave edip piriizsiz bir kivam elde edinceye kadar karistirmaya devam edin.

Ardindan tavuk pargalarini bir kaba alip taratoru ilave edin. Sosla tavugu iyice karistirin. Servis tabagina alip
Uzerine zeytinyagdini gezdirerek dokdin.

Ust kismina pul biber serpin ve ince ince kiylmig maydanozla sUsleyin.

Gerkez tavugunu, sebzeli bulgur pilavi ile birlikte servis edebilirsiniz.
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