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CERKEZ TAVUGU

1 Tavuk

2 Bardak cevizici

1/4 Ekmek ici

1 Gay kasigi kirmizi biber, tuz

Tavuk bir tencere suyun icine bir miktar tuz atilarak ivice pisirilir. Bir kaba ¢ikarilarak suyu stzilir. Temizlenmis
ceviz i¢i bir defa et makina-sindan gegirilir. Kirmizibiber, tuz ilave edilir. Hafif ateste yogurulur, bir siire sonra
sikinca yagi ¢iktigi géralar. Arasira bir kasik tavuk suyu konur ¢gabuk yagi ¢ikar. Bir tlbente konularak yagi
cikarilir. Cevize 1slanmis ekmek igi karistirilir. Tekrar bir kez daha ince makinadan gegirilir. Tavuk suvu ilave
edilir. Yumurta teliyle ivice vurulur. Arzu edilen koyulukta hazirlanir. Kendiliginden ayrilmis didiklenmis tavuk bir
tabada konur, Uizerine hazirlanan malzeme dokdltr. Cevizin yagi Gzerine gezdirilir. Arzu edilirse sarimsak ve

kisnis konur.
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