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CERKEZ TAVUGU

500 gram tavuk gdgsu

1 buguk su bardagi tavuk suyu
300 gram ceviz igi

3 dis sarimsak

3 dilim bayat ekmek igi

1 cay kasigi tuz

1 cay kagigi karabiber

Uzeri icin:

1 yemek kasigdi tereyadi

1 yemek kasigi zeytinyagi

1 tath kasidi toz kirmizi biber

Derin bir tencere iginde derisini ayirdiginiz tavugun tzerini gegecek kadar su koyup yumusayana kadar
haslayin.

Hasladiginiz tavuk suyunu kenara alin, tavugu da sogumasi igin bekletin.

Rondodan cevizleri ¢gekin

Yumusayana kadar hasladiginiz soguyan tavuklari da rondodan gegirin.

Sarimsaklari incecik kiyin ve Uzerine tuzu ekleyip ezin.

Ardindan gektirdiginiz ceviz igini ilave edip karigtirin.

Kenara aldiginiz tavuk suyunu derin bir kapta ufalanmig bayat ekmek iclerinin Gzerine azar azar ekleyip
yumusatin.

Ekmeklerin Uzerine cevizi ekleyin.

Son olarak tavuklari da ilave edip karigtirin.

Bir sos tavasinda tereyagi, zeytinyagi ve toz kirmizi biberi karistirip kizdirin.

Gerkez tavugunuzun lzerine gezdirip servis edebilirsiniz.
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