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CERKEZ TAVUGU

1 adet haglanmis tavuk (1-1,5 kg)
2 dilim bayat ekmek igi

2 su bardagi iyi dévulmis ceviz

1 su barda@i tavuk suyu

Tuz

Karabiber

Kirmizi biber

Hagslanmis tavudu kemiklerinden ayirip, derisi ile mimkun oldugu kadar kiiglk parcalayiniz, az tuz ve karabiber
serperek servis tabagina yayiniz.

Ekmek icini bir su bardadi stt veya su ile islatip sikarak bir kaba ¢ikariniz.

Ceviz, ekmek igi, tuz ve kirmizi biber karigimini iki kere et makinasmdan gegiriniz.

Makinadan ¢ekerken ¢ikan biberli ceviz yagini bir fincana toplayiniz.

Makinadan ¢ekilmis harci cukur bir kap icinde karistirarak, tavuk suyunu azar azar yediriniz, (koyu boza
kivaminda olacak)

Bu harci, tavugun Uzerini kapatacak gekilde dokiniz.

Uzerine ayrilan ceviz yadini ve maydanozu sisleyerek servis yapiniz.
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