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CERKEZ TAVUGU

500 gram tavuk gégus eti
1 adet kuru sogan

1 adet havug

2 adet karanfil

4-5 dal maydanoz
Tarator igin:

4 dilim bayat ekmek igi

3 su bardagi ceviz igi

1 su bardag@i tavuk suyu

1 tath kasidi pul biber

1 cay kasigi karabiber

3 dig sarimsak

2 corba kagigi aycicedi yagdi
Uzeri icin:

Kirmizi toz biber

3-4 tatl kasigi zeytinyagi

Sogani ve havucu soyup irice dograyin.

Tavuklari sogan, havug, karanfil ve maydanozla birlikte Gzerini gegecek kadar suda haglayin.
Yumusayan tavuklarin suyunu stiziip kenara alin, etlerini bir ¢atal yardimiyla ince ince didikleyin.
Ekmek iglerini ve sarimsaklari, tavuk suyu, baharatlar ve sivi yagla mutfak robotundan gegirin.
Ceviz iclerini de ekleyip ptirlizsliz bir kivam elde edene kadar tim malzemeyi robotta ¢ekin.
Cevizli sosu haglanmis tavuk parcalariyla karigtirin ve servis tabagina alin.

Uzerine zeytinyad! gezdirin ve kirmizi biber serpip susleyin.
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