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CERKEZ TAVUGU

https://www.elele.com.tr

1 butin tavuk

2 dilim bayat ekmek igi

1 sogan

300 gr. ince ¢ekilmis ceviz igi
1 dis sarimsak

2-3 bardak tavuk suyu

Taze yesillik

Tuz

Karabiber

Tavugu hagladiktan sonra gok ince didikleyin. Bayat ekmegi ufalayip ¢ekilmis ceviz igi, havanda doévilmig
sarimsak ve rendelenmis sogani ilave edin. lyice karistirin. 2-3 bardak tavuk suyunu azar azar ekleyerek hafif
bulamag haline getirin. Tuz ve karabiberi ekleyip tatlandirin. Didiklenmis tavuk eti ile cevizli i¢i bir kapta iyice
karistirin. Minik kaplarin igine bir parga yesillik koyun, Uzerine birer kasik Gerkez tavugunu da ilave ederek
servise sunun.
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