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CERKEZ TAVUGU

1 Adet tavuk

3 bardak ceviz ici

2 dilim bayat ekmek igi

3 tath kasigi kirmizi biber
1 tath kasigi karabiber

2 yemek kasigi zeytinyagi
maydanoz

2 dis sarimsak

tuz

Tavugu iyice temizledikten sonra yikayip haglayin. Sogutup, etleri pargalayin tzerine tuz ve karabiber serpin.
Cevizleri ayiklayip ezin. Ekmek i¢ine kirmizi biber, dévilmis sarimsak, tuz, cev,z ve zeytinyadi koyup karistirin.
Ekmekli ceviz biraz tavuk suyu ekleyerek yogurt kivamina getirin. Daha sonra bu sosu tavuk etinin Gzerine
dékin ve maydanozla susleyerek seris yapin.

ML® Cerkez Kurabiyesi icin tiklayin
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