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CERKEZ TAVUGU

1.5 kg. tavuk gégsu

4 fincan su

2 cay kasi§i tuz

3 yemek kasigi zeytinyadi

1 sogan

2 dis sarimsak

3 yemek kasig kirmizibiber
1/2 cay kasigi Arnavut biberi
3 fincan ceviz

2 dilim ekmek

1 yemek kasigi limon suyu
Tuz ve biber

Tavuk etini tuzlu suda hasladiktan sonra etini didikleyin. Dogranmis sodani zeytinyadinda soteleyin, sarimsak,
kirmizibiber ve Arnavut biberini ekleyip iki dakika daha soteleyin. Soguyunca ceviz, 1slatilmis ekmek, limon
suyu, iki fincan tavuk suyu, tuz ve karabiber ekleyerek robotta ¢ekin. Igine didiklenmig tavugu ve baharatlari
ilave edip karistirin. Uzerine yagda yakilmis pul biber gezdirin.
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