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CERKEZ TAVUGU (ORDU)

Ordu Blylksehir Belediyesi

1 adet kig¢ik boy kdy tavudu

1250 gr i¢ ceviz ya da kavrulmus findik
1 blyUk boy kase tavuk suyu

1 dilim ekmek ici (bugday ekmegi)

1 dilim ekmek i¢i (misir ekmegi)

1 fincan ceviz yag!

1 fincan safran otu (kurutulmusg)

Tuz

Koy tavugu iyice pisirilir ve kemiklerinden siyrilarak, iri pargalar halinde didiklenerek bir kenara birakilir. Ceviz igi
iyice ¢ekilir, sarimsaklar tuz ile dévilerek inceltilir. Ekmekler putir kalmayacak sekilde ezildikten sonra tim
malzeme, cevizle yeniden gekilir. Elde edilen karisima tavuk suyu ilave edilerek boza kivami elde edilir. Safran
otu bir miktar teflon tavada kurutularak kalan nemi alinir ve iyice ufalanarak, karigsima eklenir. Tavuklar bu
karigimla iyice karigtirilir ve servis kabina alinir. Bir su bardagi ¢ekilmis ceviz ayrica igine bir tath kagigi safran
otu katilarak iyice yogrulur, bu ceviz hamuruna bir ka¢ kez kaynar su katilarak yogurmaya devam edilir ve
cevizin yagini birakmasi saglanir. Daha sonra bir fincana alinan yag servis tabaginda gezdirilir. Soguk servis
edilir.
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