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CERKEZ TAVUGU (EDIRNE)

Edirne il Kiltiir ve Turizm Mudarligi

1 Tavuk

2 Gorba Kasigi sivi yag

5 ince dilim ekmek (bayat)

3 Su Bardagi ceviz ici

8 Dis Sarimsak

3 Su Bardagi Su

1 Tatl Kagigi Karabiber

2 Tath Kagigi tuz

Yarim Tath Kasigi Kirmizi Biber

Yikanip hazirlanan tavuk 3 su bardagi su ve tuz eklenerek kisik ateste 40 dakika pigirilir.

Kemikleri ayrilip eti lif lif ayiririz.

Servis tabagdina ayiklanan tavuk etleri diizglince yerlestirilir.

Diger tarafta 8 dis sarimsak ekmek ici ve ceviz i¢i ki¢Uk kiglk dogranarak 3 su bardadi favuk suyu ve
karabiberle karistirilir.

Sonra tavuk etinin tzeri bu karigimla kaplanir.

Diger tarafta yagin icine kirmizi biber eklenerek eriyene kadar isitiir ve hazirlanan kizgin yag tavugun tzerine
dokulerek servis yapllir.
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