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CERKEZ TAVUGU (DUZCE)

https://www.kulturportali.gov.ir

2 adet baget tavuk

1 parca tavuk gégsu

2 bardak i¢ ceviz

1 adet kuru sogan

2 dig sarimsak

1 ¢corba kasigi biber salgasi
1 tath kasidi kignis

2 adet ekmek

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasidi kirmizi toz biber
1 tath kasidi tuz

Yeteri miktar su

Iki adet tavuk baget ve bir par¢a tavuk gdgsu tencereye konur, Uzerine iki parmak gegecek sekilde su ilave
edilerek kaynatilir. Kaynamaya bagladiginda bir adet kuru sogan, iki dis dogranmig sarimsak, bir gcorba kasigi
biber salg¢asi ve bir tath kagigi kisnis ilave edilir. Yumusayincaya kadar kaynatilan tavuk etleri ¢ikarilir ve suyu
daha sonra kullanilmak tzere ayri bir yerde bekletilir.

Iki adet ekmek igi derin bir kaba konur ve sogutulan tavuk suyundan iki kepge eklenerek islatilir (Ekmek yerine
mamursa da kullanilabilir). Uzerine iki bardak ¢ekilmis i¢ ceviz de eklenerek boza kivamina gelene kadar tavuk
suyu ilave edilmeye devam edilir. Ardindan tavuk etleri didiklenir, Gzerine biraz tuz, biraz da karabiber serpilir ve
karistirilir. Daha 6nceden tavuk suyu ile hazirlanan malzemeler bir araya getirilerek harmanlanir ve bir servis
tabagina alinir.

Yemegin sosu i¢in havanda i¢ ceviz dovllerek yagi ¢ikarilir, Gzerine kirmizi toz biber eklenerek tekrar dévilUr.
Hazirlanan karigim yemegin tzerine dokulerek servis edilir.
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