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CERKEZ TAVUGU (BILECIK)

Sevim Eser

1 adet butln tavuk

1 adet kuru sogan

1 yemek kasigi limon suyu
1 tatl kasidi tane karabiber
5 su bardagi su

Uzeri icin:

2 yemek kagsigi tereyagi

1 cay kasigi kirmizi toz biber
Cevizli harg igin:

1 su bardagi ceviz

3 dis sarimsak

4 dilim bayat ekmek igi

2 su bardag tavuk suyu

1 cay kasigi tuz

1 tath kasidi toz kignis

Tavugdu haglarken igine tane karabiber, limon suyu ve kuru sodan eklenir.

Suyun berrak olmasi igin ¢ikan képukler alinir.

Pisen tavuklarin bir kismi ince ince koparilip macun haline gelene kadar robottan gegirilir.

Tavugun kalan kismi da servis i¢in Uzerine konmak Gzere didiklenir, kenara ayrilir.

Ceviz harci hazirlamaya baslanir: Sarimsak ve ceviz havanda dévilir, bayatlayan ekmek iclerini tavuk suyunda
yumusatilir, tuz ve kignigle birlikte cevizli karisima eklenir.

Tdm malzemeler boza kivamina getirilir. Tel tel ayrilan tavuk eti cevizli karigima eklenir.

Sos olarak hazirlanan tereyagi ve toz kirmizibiber karistirilip Gizerine eklenir.
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