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CEVIZLI GERKEZ TATLISI

Yarim kg un

8 corba kagiJi irmik

1 corba kasigi yas maya
2 adet yumurta

125 gram margarin

1,5 corba kasigi yogurt
2 corba kagig tozseker
Icine:

3 su bardagi dévulmdis ceviz
4 corba kasigi un

1 adet yumurta

Serbeti igin:

1,5 kg tozseker

1 litre su

yarim limonun suyu
Kizartmak igin:

Siviyag.

Uzerine:

Dévilmas antepfistigi

Yarim kilo un, 8 gorba kasigi irmik, 1 ¢orba kasidi yas maya, 2 adet yumurta, 125 gram margarin, bir buguk
¢orba kasigi yodurt ve 2 gorba kasigi tozsekeri genis bir kapta karistirin.

Malzemeler 6zlesene dek yogurun Baska bir kapta 3 su bardagi dévilmis cevizi, 4 ¢corba kasigi unu ve 1 adet
yumurtay! karistirin. lyice yogurun. ilk yogurdugunuz irmikli hamuru 3 adet yufka kalmhgmda acin. Cevizli
hamuru ise elinizde parmak kalinliginda olacak sekilde yuvarlayin.

Bu hamuru irmikli yufkanin igine yerlestirin. irmikli yufkanin ucundan tutarak sigara béregi seklinde sarin.
Istedlgmlz blyUkllkte pargalar kesin. Kizgin siviyagda pembelesene dek kizartin.

Serbet icin bir buguk kg sekeri ve 1 litre suyu kaynatin. Atesten indirmeye yakin yarim limonun suyunu ilave
edin. Soguttugunuz serbetin i¢ine kizarttiginiz hamurlari atin.

Yarim saat serbetin icinde bekletin. Sonra genis bir tepsiye dizin. Uzerine déviilmiis antepfistigi serpin, servis

yapin.

ML® Cerkez Coredi icin tiklayin
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