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CERKEZ MANTISI

MALZEMELER
3 su bardagi un
1su bardagi su
tuz

1 kasik sivi yag
ic malzemesi:

2 adet haslanmig patates
maydanoz
kisnis

tuz

yesil sogan
karabiber

HAZIRLANISI

Sogani kavurun haglanmig patatesleri de i¢ine atin onlari da kavurun tuzu karabiberi kisnisi maydanozu icine
atin ve pure haline getirin. Hamuru yodurun ve un ile ince olarak agin. Gay bardagi ile yuvarlak kesin ve
karisimdan icine koyun ve ikiye kapatin isterseniz diger mantilar gibi suda haglayin isterseniz yagda kizartin ve
Uzerine sarimsakli yogurdu dékin salcal sosuda ekleyin maydanoz ile susleyip sicak servis yapin.
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