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CERKEZ CORBASI (TAVUK)

1 su bardagi yarma (bugday)
1 kahve fincani misir

2 kasik margarin

7 su bardag tavuk suyu

1 tane tavuk gogsu

2 yemek kasigi yogurt

1 tane yumurta sarisi

Kuru nane

Bug@day ve misir aksamdan ayiklanip yikanir. Ik suda islatilir. Ertesi glin tencerede yag kizdirlir. Tavuk suyu
ilave edilir. Bugday ve misir katilir. Bugday ve misir iyice pisinceye kadar kaynatilir. Tavuk gédsi haslanip
didiklenip ¢corbaya katilir. Corbayi atesten alacagimiza yakin yodurt ve yumurta sarisi iyice ¢irpilip karistira
karistira corbaya ilave edilir. Bir iki tasim daha kaynattiktan sonra gorba atesten alinir. Kuru nane serpilip servis

yapilir.
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