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CERKEZ CORBASI (TAVUK)

1 adet tavuk gégsi

4-5 corba kagigi un

3-4 dis sarimsak

2 yemek kasid1 margarin

1 cay kasigdi pulbiber, karabiber
2 cay kasigi tuz

Aldigi kadar su

Tavuk gbgsii haglanir. Daha sonra ince ince didilir. Biraz yagda unu hafif pembelesene kadar kavuruyoruz. igine
dévulmus sarimsaklari atip karistiryoruz. Uzerine haglamig oldugumuz tavuk suyunu ekliyoruz. Karabiber
ekliyoruz. Tavuklari i¢erisine atiyoruz. Bir tavada tereyagdini kizdirip icerisine pul biber atip karistiriyoruz. Tabaga
aldigimiz corbanin Gizerine gezdiriyoruz.

Not: Tuz haglama sirasinda eklenecek.Haslama suyunu kullanacagimiz igin tekrar tuz eklemeye gerek yok.
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