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CERKEZ CORBASI

500 gr. kugbasi kuzu ya da koyun eti
3 adet taze misir

Yarim kg. taze yesil fasulye

2 adet kuru sogan

4 yemek kagig margarin

2 adet kucUk kirmizi aci biber

Tuz

Kugbasi etleri, Uzerini 6rtecek kadar su ilavesiyle orta isidaki ateste haslanmaya birakalim.

Haslanan etlerin Gzerine tanelenmis taze misir ve en fazla 2-3 santim boyunda bicakla dogranmig taze yesil
fasulyeleri ekleyelim.

Gorbamizin kivaminda olmasi igin 1,5 su bardagi sicak su da ilave edebiliriz. Tuzunu da katarak pismeye
birakalim.

Bu arada bir tavaya yag koyalim. Yag erir erimez yarim ay seklinde ama ¢ok ince kiyillmig soganlari ekleyerek
rengi hafif kahverengilesinceye kadar kavuralim. Uzerine kirmizi toz biber ekleyip, soganl sosumuzun altini
kapatalim.

Misirlar ve yesil fasulyeler iyice yumusayip yenebilecek kivama geldiginde ¢orba pismis demektir. Pisen
gorbanin Uzerine yukarida hazirladigimiz soganli sosu gezdirelim ve servise sunalim.

ML® Cerkez Corbasi icin tiklayin

Fotograf "yemek dgretmeni" tarafindan génderildi. 19.03.2019
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