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CERKEZ CORBASI

https://gurmekibris.com

1 su bardagr misir
1 su bardagi asurelik bugday
tavuk suyu
Terbiyesi igin:

1 ¢corba kasigi un

1 su bardag yogdurt
2 adet yumurta
Uzeri igin:

1 kase tavuk eti
Tuz

Tereyagdi

Nane

Siviyag

En basta hazirladigimiz tavuk suyunun tzerine misirlari ekleyelim ve kaynamaya birakalim.

Misirlar pigince igerisine haglanmig bugdaylari ekleyelim ve terbiyeyi hazirlamaya baglayalim.

Terbiyesi igin, yogurdu, yumurta sarisini ve unu birbirine karigtirip iyice ¢girparak terbiyeyi hazirlayalim.
Uzerine soduk su ekleyip terbiyenin kivamini ayarlayalim ve tuzunu da ilave edip, tencereye ekleyelim.
Didikledigimiz tavuk etlerini de tencerenin igerisine ilave edelim ve ¢orbay pismeye birakalim.

Gerkez gorbasi pisince ocagin altini kapatip servis igin gerekli hazirliklari yapmaya baglayalim.

Gerkez corbasi servis edilirken, (izerine hazirladigimiz sostan gezdirip, o sekilde servis ediyoruz.

Bunun igin; bir tavada tereyagini eritelim, tereyaginin i¢erisine kuru veya taze naneyi ekleyip yagda kizdiralim.
Gorbay: servis kasesine alalim ve gorbanin tizerine hazirladigimiz sostan gezdirip servise sunalim.
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