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CERKEZ CORBASI (ETSIZ)

1 Su bardagi arpa veya bugday

3 Corba kasigi tereyadi

1 Su bardagi misir

2 Domatesin suyu veya 2 ¢orba kasigi salca
1 Kahve fincani kurufasulye

2 Sogan

1 Kirmizi biber (istege gore)

tuz

Kabugu cikarilmis arpa ya da bugday ile kabugu ¢ikariimig misiri ve aksamdan islatiimig fasulyeyi bir tencereye
koyun. Ustiine su doldurup, kapayip agir ateste kaynatin. Misirin kabuklari suyun Gizerine toplandik¢a kasikla
alin. Ayri bir yerde baska bir tencereye sodan dograyip tereyagiyle hizli ateste pembelesinceye kadar
cevirdikten sonra gorbaya karistirin. Suyu eksilmigse domatesli su koyun. Acilik vermek isterseniz kirmizi biber
dograyip tuzunu serpin. Tekrar kapayip dort bes dakika kaynatin. Sicak servis yapiniz.

ML® Cerkez Kurabiyesi icin tiklayin
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