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CERKEZ CORBASI

1 cay bardagi arpa

1 cay bardagi bugday
1 cay bardag fasulye
1 cay bardagi misir

1 fincan siviyag

8 su bardagi et suyu
2 kasik tereyagi

Tuz

Kirmizibiber

1- Arpa, bugday, fasulye ve misir ayiklanip bol suda yikanir. Aksamdan bol suya konup bekletilir.

2- Sabahleyin suyu suzullp didukld tencereye konulur. Varsa tavuk suyu veya et suyu ve tuz konulup atese
birakilir.

3- Sogan ince ince dogranir.

4- KicUk bir tavaya siviyag, tereyagi, ve dogranmis soganlar konulup ateste kavrulur.

5- Soganlar hafifce kavrulunca Uizerine tavuk suyu ilave edilir. Haglanmis misir ve budday da katilarak kisik
ateste pismeye birakilir.

6- Bugdaylar iyice yumusa-yinca, ¢orba koyulasip her-melenince tuz ilave edilip, atesten alinir. Tavada yag
kizdirilip, nane ilave edilip gorbanin Uizerine gezdirilir.
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