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VELIBAH (CERKES BOREGI)

Yarim paket yas maya
2 su bardagi su

1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un

Ic Malzeme:

1 kg patates

1 adet blyUk boy sogan
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi pulbiber
250 gr beyaz peynir

1/2 cay bardagi siviyag
Bir miktar tereyadi (yaglamak igin)

Unu derin bir kaba alalim.Ortasini agip tuz,maya ve Ilik suyu azar azar ekleyip hamuru yogurmaya baslayalim.
Gok yumusak bir hamur elde edene kadar yoguralim. Daha sonra yumruk biiytkligiinde pargalara ayiralim.
Uzerlerini nemli bir bezle értip dinlenmeye birakalim. Bu arada haglanmis patatesleri hentiz sicakken ¢atal
yardimiyla ezelim. Tuzunu, biberini, sivi yagi,beyaz peyniri de ilave edip karistiralim. Dinlenen hamurlardan birini
unlanmis tezgaha alalim. Elimizle hafifge bastirip ortasina 1 ¢orba kas. patatesli hargtan ilave edelim. Hamuru
blzlp ters gevirelim ve hafif unlayarak hamuru 1mm kaliniginda agalim. Ardindan elektrikli sacda veya blyUk
bir teflon tavada arkali 6nli pigirelim. Uzerini tereyagi ile yaglayip diger hamurlara da ayni iglemi yaparak kat kat
ddéseyelim. Sicakken tggen seklinde kesip veya durim seklinde servis tabaklarina alalim. Dilerseniz ayranla
birlikte servis yapabilirsiniz.
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