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CERKES BOREGI

https://www.sabah.com.tr

3,5 su bardagi un

1 cay bardagi yogurt

1 corba kasigi toz seker
50 gram margarin

2 corba kasiJi sirke

1 paket kabartma tozu
Bir tutam tuz

Iciigin:

300 gram kiyma

1 demet taze sogan

1 demet taze sarimsak
Yarim demet maydanoz
1 adet yumurta

Tuz

Karabiber

100 gram Cerkes peyniri
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi
Corekotu

Un, yogurt, toz seker, eritilmis margarin, sirke, kabartma tozu ve bir tutam tuzu yodurup, orta yumusgaklikta bir
hamur elde edin. Uzerini nemli bir bezle 6érterek buzdolabinda 30 dakika dinlendirin. Hazirladiginiz hamuru ikiye
bélin. Merdane yardimiyla hamurlari tepsi buyUkligunde agin. A¢tiginiz hamurlardan birini yaglanmis tepsiye
yayin. Diger tarafta kiyma, ince kiyllmis taze sogan, taze sarimsak, maydanoz, yumurta, tuz ve karabiberi
karigtirin. Harci hamurun Gzerine yayin. Gerkes peynirini dilimleyip kiymanin Gzerine yerlestirin. Agtiginiz diger
hamuru da Uzerine kapatin. Béregin Uzerine yumurta sarisi strlip, ¢orek otu serpin. Onceden isitiimis 200
derece firinda, Uzeri kizarana kadar pisirin. Dilimleyerek sicak olarak servis yapin.
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