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CERKES TAVUGU

1 bltln Lezita Grill Pili¢

5 su bardagi su

1 buyUk kuru sogan

2 defne yapragi

3-4 top karabiber

1 su bardag ceviz igi

4 dilim bayat ekmek

1 tath kasidi kirmizi toz biber
2-3 dis sarimsak

Tuz, karabiber

Pilici tencereye alin. Uzerine suyunu ekleyin. Soyulmus 1 bltiin sogan, defne ve karabiber toplarini ilave edip
pilicin etleri tamamen yumusayana kadar haglayin. Pilici sudan alip stizgece gegirin. Haglama suyunu stzin.
Pilic soguyunca derisini ve kemiklerini ayirin. Etlerini bir kabin igine elinizle tel tel ayirin.

Cevizleri kiyip bir kaba alin. Ekmegi tavuk suyu ile islatip sikin ve cevize ilave edin. Ezilmis sarimsak, tuz,
karabiber ve kirmizi toz biberi ilave edip karistirin. Tavuk suyundan azar azar ekleyerek boza kivamini alana
kadar el blendiri ile karigtirin.

Tel tel ayriimig tavuk etlerine sosun yarisindan gogunu ekleyip karistirin. Karigsimi servis tabagina alip tzerine
kalan sosu dokiin. Sosunu ¢gekene kadar 2 saat bekletin. Arzuya gére Uzerine toz biberle kizdinimis yagd gezdirip
veya pul biber serpip servis yapin.
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