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CERKES PEYNIRLI BOREK

3 Yemek Kagi§i Sana Hamurisi

5 Dal taze nane

4 Adet yufka

3 Bardak rendelenmis isli Cerkez peyniri
150 gr kaymak

1 Adet yumurta aki

1 Aldigi kadar galeta unu

1 Bardak iri ¢ekilmis ceviz

Cerkez peynirini genis bir kaba alin. Uzerine ceviz ve ince kiyllmis nane ilave edin. Yufkalar diiz bir zeminde (st
Uste koyun. Genisligi 4 parmak olacak sekilde uzun seritler halinde kesin. U¢ kisimlarina peynirli harg koyup bir
parca kaymak yerlestirin. Daha sonra muska seklinde sarin. Agilmasini 6nlemek igin ucunu hafifce islatip
yapistirin. Yufkalar ve harg bitene kadar ayni isleme devam edin. Yumurta akini sana margarinle ¢irpin.
Borekleri dnce yumurta akina sonra galeta ununa bulayin. Bir firin tepsisine yerlestirin. Onceden isitilmis 180
derece firinda Uzerleri kizarana kadar pisirin.
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