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CERKES BARBUNYASI

1 kg barbunya

1/2 su bardag tereyagi
2 adet sogan

1,5 su bardagi su

3 adet domates

200 gr ceviz

2 dilim bayat ekmek igi
3 dis sarmisak

1 fincan sit

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi seker

1 tath kagigi pul biber
Uzerine:

1 yemek kasigdi tereyadi

Barbunyayi 5 dakika kaynar suda haglayip stiziin.ince kiyilmig soganlari tencereye koydugunuz tereyaginda
pembelegene kadar kavurun. _

Pembelesince kiip dogranmis domatesleri ilave edip kavurmaya devam edin. Igine haslanmig barbunyayi, tuzu,
sekeri ve 1,5 su bardagi suyu ilave edip barbunya yumusayana kadar pisirin. Pisirdikten sonra barbunyalari
slizgece alin. Kalan suyu (1 su bardagindan az olmamali) ceviz igi, ekmek ici ve ezilmis sarmisakla birlikte
blendirdan gegirin.

Igine st ilave edin. Cevizli sosun dortte birini barbunya ile karistirip servis tabagina alin. Kalanini barbunyanin
Uzerine yayin. Ustlne kizdinlmig biberli tereyadi gezdirip servis yapin.
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