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CEREZLI VITALIS BAR

https://www.droetker.com.tr

ic malzeme:

1 su barda@i kabuksuz badem

1 cay bardagi cam fistidi

1 yumurta aki

1 tath kasidi toz seker

2,5 yemek kagigi bal

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
1,5 - 2 su bardagi Dr. Oetker Vitalis Turna Yemigli (Cranberry) - Kabak Cekirdekli Kavrulmus Citir Misli
1,5 yemek kagidi un

Kalip:

Dikdortgen kalip (25x30 cm)

Bademleri bigak yardimi ile seritler seklinde 3-4 pargaya kesin. Cam fistiklarini yapismaz yuizeyli tavaya alin ve
orta ateste surekli karigtirarak 2-3 dakika kavurun. Bademleri ilave edin, hafif pembelesinceye kadar yaklagik
2-3 dakika daha kavurun. Ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Kaliba pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pigirme: 160 °C )

Yumurta akini ¢irpma kabina alin. Uzerine toz seker, bal, sekerli vanilin, hazirladiginiz cam fistigi ile bademi ve
musliyi ilave edip kasik ile karistirin. Unu ilave edin ve iyice karigtinn. Hazirladiginiz karisimi kaliba alin, kagik
yardimi ile tabana yayin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 15 - 20 dakika

Sire sonunda firindan ¢ikarin. 5 dakika sonra bigak yardimi ile dilimleyin ve pisirme kagidindan ayirip servis
tabagina siralayin. Soguduktan sonra servis yapin.
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