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CEREZLI KEK

Malzemeler:

- 3 su bardag toz seker

- 3 yumurta

- 1 limonun suyu

- Limon kabugu rendesi

- 1 paket Piyale vanilin

- 3 su bardag Piyale un

- 1 paket Piyale kabartma tozu

- 1 su bardagi iri cekilmis ceviz

- 1 su bardagdi dogranmis kuru kayisi

Hazirlanisi:

Kek kalibini yaglayip unlayin ve firini yakin. 3 su bardadi toz seker ve 3 yumurtayi yodurt kivamina gelene kadar
¢irpin. 1 limon suyu, limon kabugu rendesi ve 1 paket Piyale vanilin ilave edip 1-2 defa karistirin. 3 su bardagi
Piyale un, 1 paket Piyale kabartma tozu,1 su bardag iri ¢ekilmis ceviz ve 1 su bardag dogranmig kuru kayisiyi
sirasityla ilave edip iyice karistirin. Karisimi kek kalibina bosaltip, Uzerine antep fistiklarini serpin ve 6nceden orta
derecede 1sitilmig firnda 35-40 dakika pisirin.
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