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CERCEVELI COREK

2 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

Yarim su barda@i aycgicek yagi
1 cay kasigi karbonat

1 cay kasigi tuz

Un

ici icin:
Yarim kalip beyaz peynir

Yumurtanin birinin sarisi ayrilir. Kalan malzemeyle yumusak kivamda bir hamur yapilir. Sonra hamur 12 pargaya
ayrilir. Merdaneyle tatl tabagi kadar agilir. Ortasina ezilmis peynir birakilir. Peynir gériinecek sekilde 4 taraftan
kivrilir. Gorekler yagh kagith tepsiye dizilir. Hamur kisimlarina yumurta sarisi strtlir. 180 derece firinda kizarana
kadar pisirilir.
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