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CERCEVELI COREK

1 paket cabuk maya

1 kahve fincani su

1 cay kasigi seker

1 adet yumurta sarisi

1 su bardag st

Yarim su bardagi siviyage
1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
Iciigin:

Yarim kalip beyaz peynir
Cerceve icin:

1 adet yumurta beyazi

1 corba kasigi susam

1 corba kasigi ¢érekotu

Maya, ilik su, seker ve yumurta sarisi iyice karistirilir. Uzerine 1lik siit, siviyag, tuz ve yumusak bir hamur olana
kadar un ilave edilir. Hamurun Gzeri kapatilir, 45 dakika dinlendirilir. Sonr hamur 3 esit parcaya ayrilir.
Merdaneyle tath tabagdi kadar acilir. Ylzeyine azilmis peynir serpilir. Glzel bir rulo yapilir. Hazirlanan 3 adet rulo
buzdolabina konur, yarim saat dinlendirilir. Sonra 1 santim kaliniginda dilimlenir. Dilimlerin kenari dnce ¢irpilmis
yumurta beyazina gevirerek bulanir sonra susam ve gorekotu karigsimina gevirerek bulanir. Yatay olarak
yaglanmis tepsiye dizilir. 180 derece firinda 20-25 dakika pigirilir.
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