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Hamuru igin:

1 yumurtanin aki
Yarim su bardagi zeytinyagi
1 su bardag st

1 paket instant maya
1 tath kasidi seker
3.5-4 su bardagi un
Arasi icin:

Domates

Salatalik

Dil peyniri

Uzeri icin:

1 yumurtanin sarisi

1 yemek kasigi sit
Gorekotu

CEPLi POGACA

Hamuru i¢in yumurta aki, zeytinyadi, stt ve mayayi genig bir yogurma kabinda karistirin. Toz seker ve unu ilave
edip kulak memesi kivaminda bir hamur olacak sekilde yogurun. Hamur toparlanmaya bagladiginda Gzerini
nemli bir bezle 6rtlip 45 dakika dinlendirin. Mayalanan hamuru unlanmig tezgah tzerine alip elinizle yuvarlak
acin. Arasina domates, salatalik ve dil peyniri yerlestirip 6nce uzunlamasina sonra enine ikiye katlayin. Cepli
pogacalarinizi yagl kagit serili bir firin tepsisine yerlestirin. Gzeri i¢in yumurta sarisi ve sutl bir kasede karistirip
pogacalarin tzerine siriin. ¢érek otu serpip dnceden isitilmig 175 derece firinda 30-35 dakika pigirin. llik servis

yapin.
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