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CENTIK KEBABI

2 yemek kagsidi sivi yag

1 adet sogan

2 adet biber

1 yemek kasigi domates salgasi
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigr kekik

2 adet kdzlenmig patlican

2 adet kdzlenmig kirmizi biber
2 yemek kagsidi sivi yag

100 gram dana kiyma

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

2 adet patates

1 su bardag ¢irpilmis yogurt

Siviyag ile biber ve sogani kavurun.

Domates salgasini ekleyin kokusu ¢ikana kadar kavurun.

Kézlenmis kirmizi biber, kdzlenmis patlicani ekleyip baharatlari ekleyip isittiktan sonra ocaktan indirin.
Bagka bir tencerede siviyagla kiymayi kavurun.

Patatesleri cubuk formunda dograyin.

Tdm karisimlari servis tabaginda birlestirin.

Girpilmis yogurdu kavurdugunuz kiymanin izerine ekleyin.

Son olarak dilersiniz kiyilmis maydanoz ekleyebilirsiniz.
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