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CENTIK KEBABI

3 corba kagigI margarin

500 gram bonfile et

3 corba kasigi domates sosu
1 cay kasigi tuz

4 adet patates

1 cay kasigi toz biber

2-3 dig sarimsak

1 adet Domates

1 adet Biber

1 kase slizme yogurt

Izgarada bonfilemizi 2-3 dk alt Ust yaparak hafif sekilde kizartiyoruz.

Ayni sekilde domates ve biberleri kizartip eti julyen sekilde kesiyoruz.

Bir tava icerisine gok az domates sosu ve sana yagi koyup etleri ekliyoruz ve arada karistirdiktan sonra kirmizi
toz biber ile tuzu ilave edip etimiz pisene kadar soteleyin.

Kizgin yagda kibrit ¢6pU kalinhginda dogradigimiz patatesleri yanmayacak sekilde hafif¢e kizartiyoruz.

Siizme yogurt igerisine rendelenmis sarimsaklari ekleyip karistiriyoruz ve servis yapacagimiz tabaklara énce
patatesleri sonra yogurdu ve sana yag da sotelediginiz etleri ekliyoruz.

Servis yapacagdimiz tabagin kenarlarina da 1zgarada pisirdigimiz domates ve biberleri ekleyerek glizel bir tabak
hazirliyoruz.
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