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CENOVA USULU PIZZA (ITALYA)

Malzeme (4-6 Kisilik):

Hamuru 20 gr. yag maya,

200 gr. (yaklasik bir su bardagr) 1lik su,
250 gr. un (elenmig)

1/4 su bardagi zeytinyag,

1 cay kasigi tuz.

Garnitari:

300 gr. sogan, (piyaz dogranmis),

2 cay kasig tuz,

50 gr. siyah zeytin,

karabiber,

1 avug dolusu kager peyniri rendesi,

1 tutam mercankdsk (toz halinde istenirse),
5-6 yaprak feslegen.

Hamuru hazirlamak igin mayayt ilik suyun igine atip karigtirdiktan sonra bir kenara birakin. Unu tezgahin Gzerine
tepeleme yayip, ortasini havuz gibi agin. Buraya izeytinyadini ve mayali suyu bosaltip unu yedire-rek

vurarak yogurun. Tabii sik sik tezgahinizi, hamurun yapismamasi i¢in, unlamay unutmayin. Hamuru bdylece on
dakika, hamur ele ve tezgaha yapismayincaya kadar yogurduktan sonra top haline getirip unlanmis bir kaseye
koyup Ustline nemli bir bez érterek, 1lik bir yerde hamur bir misli kabarincaya kadar, bir-iki saat dinlendirin. (Eger
birden fazla pizza yapacaksaniz, hamuru dinlendirmeden énce esit parcalara ayirin.)

kalinliginda yuvarlak pizza hamurunu elde edin. Hamuru kenarlarindan gekistirerek (bdylece hamurun orta kismi
daha ince olacaktir) yaglanmig bir tepsiye yerlestirin. Ustline bir fir¢a ile biraz zeytinyag strin.

Garnitlrd icin 6nce sogani bir kaba alip tzerine iki gay kasidi tuz serptikten sonra bir kenarda otuz dakika
bekletin. Soganlar yikayip tuzunu akitin. Soganlar yaglanmis pizza hamurunun Uizerine, kenarlarda 2 cm.
bosluk kalacak bigimde, déseyin. Sodanlarin (izerine zeytinleri yerlestirdikten sonra biberi ekin. Bunun da
Uzerine sirasiyla kager peyniri rendesini, dilerseniz mercankdsku ve zeytinyagina batiriimig feslegen yapraklarini
doseyin. Pizzayi aliminyum kagitla 6rtiip, 1lik bir yerde otuz dakika dinlendirin. Onceden isitiimig sicak firinda,
tzerindeki aliminyum kagidi alip otuz dakika pigirdikten sonra servis edin.

Fotograf "guvercin" tarafindan gonderildi. 25.01.2015
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