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CENNETTEN SU MUHALLEBISI

1,5 su bardagi Sut

1,5 su bardad Su

8 corba kasiJi Nisasta
Yarim su bardagi Toz Seker
4 corba kasig Toz Badem
1,51t. Su

1,5 su bardagdi Seker

Birkag damla Limon Suyu
Buz; 2-3 ¢orba kasidi Gigek Suyu (Yoksa Gl Suyu)
Yenilebilir Gigekler

Taze Nane Dali

Taze ltir Yapraklari
Menekse

Mubhallebinin iginde ylzecegi serbet igin 1,5 litre su ile 1,5 bardak toz sekeri karistirip, kaynatin. Kaynamaya
baglayinca igine birkag damla limon sikin. Birkag dakika daha kaynatip, serbeti sogumasi igin kenara alin.

1,5 bardak sit ile 1,5 bardak suyu orta boy bir tencereye alin. Igine bugday nisastasi ekleyin. Nisastanin
homojen ve putlrsiz dagilabilmesi icin Arcelik el blenderiyla karigtirin. Nisasta tamamen ¢dzillince tencereyi
ocaga alip orta ateste pisirmeye baglayin. Kaynama asamasina gelinceye kadar ocagin basinda olup, surekili
karistirmak da fayda var. Kaynamaya baslayinca i¢ine yarim bardak toz seker ile 4 ¢orba kagigi toz halinde
cekilmis ve kabuklari alinmig ¢i§ badem ekleyin. Kisik ateste 5 dakika daha, iyice kivamlanana kadar pigirdikten
sonra artik servis kabina alabilirsiniz. Servis kabini dnceden su ile galkalayip, islatin ve muhallebiyi bu kaba
dokun. Boylece kaliptan ¢ok rahat bir sekilde ¢ikarabilirsiniz.

Servisten 6nce #muhallebi yi en az 3-4 saat sogutmakta fayda var. Mimkiinse bir gece buzdolabinda
bekletirseniz daha iyi olacaktir.

Sunumu igin elinizde bulunan derin ve genis cam bir kap, tarifin gérselligini daha giizel yansitacaktir. Cam kaba
Once serbeti koyun. Ardindan bu suyu daha da tatlandirmak icin 2-3 gorba kasigdi ¢igek suyu serpin.
Muhallebileri daha diri tutmasi igin birkag parg¢a buzu da kaba ekleyin. Son olarak baklava dilimleri halinde
kesilmis muhallebileri ekleyin ve Uzerini taze nane, itir, menekse ve yenilebilir cigeklerle stsleyin. Bu gicekleri
hazir olarak marketlerde bulabilirsiniz. Kagiklayarak ya da ayri ayri kaselere alarak servis edin.
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