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CENNET MEYVELI TART

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2 su bardagi un

1 cay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 cay bardagdi Dr. Oetker Pudra Sekeri
1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 yumurta sarisi

125 g oda sicakliinda tereyagi
Pisirmek icin:

1,5 - 2 su bardagi ¢ig nohut

Dolgu:

3 adet cennet meyvesi

1 su bardagi krema

1 cay bardagi sit

1 yumurta

0,5 ¢ay bardagi toz seker

1 yemek kasigi Dr. Oetker Misir Nigastasi
1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
Uzeri icin:

3 yemek kasig1 6gutilmis ceviz

1 cay kasigi toz targin

Kalip:

Tart kalibi (@ 24 cm)

Un ve hamur kabartma tozunu bir kaba alip karistirin. Uzerine pudra sekeri, sekerli vanilin, yumurta sarisi ve
tereyagini ilave edip yogurun. Hamurun Gzerini kapatin, buzdolabina alin ve 25-30 dakika bekletin.

Tart kalibini tereyagi ile iyice yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin ¢aligtirin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Hamuru buzdolabindan ¢ikarin ve bir pisirme kagidi tizerine alin. Uzerine ikinci bir pisirme kagidi koyun ve
merdane ile 25 cm ¢apinda agin. Ustteki pisirme kagidini cikarip hamuru alttaki kagit ile birlikte kaldirin ve ters
cevirerek kalibin igine yerlestirin. Kagidi gikarip parmaklariniz ile bastirarak kalibin tabanina ve kenarlarina
yayin. Gatal ile bircok yerinden delin. Uzerine pisirme kagdidi yerlestirip nohutlar yayin ve pisirin. Pisirmenin 15.
dakikasinda nohutlar pisirme kagidi ile birlikte hamurun Gzerinden alin ve pisirmeye devam edin.

Pisirme slresi: Yaklasik 20 - 25 dakika

Firindan ¢ikarin. Firini kapatmayin.

3 adet cennet meyvesinin kabuklarini soyun. ikisini mutfak robotunda plire haline getirin. Birini elma dilimi
seklinde kesin.

Krema, sUt, yumurta, toz seker, nisasta ve sekerli vanilini mikser ile 1-2 dakika ¢irpin. PUre halindeki cennet
meyvelerini ekleyin ve kisa bir stire daha ¢irpin. Oda sicakligina gelen tartin Gzerine yayin. Cennet meyvesi
dilimlerini Gzerine siralayin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Sdre sonunda firindan ¢ikarin ve sogumaya birakin. Oda sicakligina gelince buzdolabina alin ve 1 saat bekletin.
Ogutilms cevizleri targin ile karistirin. Tartin Gizerine serpin ve dilimleyerek servis yapin.
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