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CENNET MEYVELI CRUMBLE KEK

https://www.droetker.com.tr

Uzeri icin:

3 adet cennet meyvesi

50 g tereyadi

1 cay bardagi un

1,5 yemek kasigi toz seker

3 yemek kasi@i iri kirlmis Antep fistig
Hamur:

1,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
2 yumurta

1,5 cay bardag toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

0,5 su bardagi sivi yag

0,5 ¢ay bardagi iri kirilmig Antep fistigi
Kalip:

Oval kalip (22x33 cm)

2 adet cennet meyvesinin kabuklarini soyun, ¢ekirdeklerini ¢ikarin ve mutfak robotunda pire haline getirin.
Kalan 1 adet cennet meyvesini bigak yardimi ile yarim ay seklinde ince dilimleyin. Kalibi margarin ile yaglayin.
Finni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Tereyadl, un ve toz sekeri bir kaba alin. Parmak uclariniz ile granil haline gelinceye kadar fazla bastirmadan
yogurun. Antep fistiklarini ilave edin ve karigtirin.

Un ve hamur kabartma tozunu bir kaba alip kasik ile karistirin. Yumurta ve toz sekeri ayri bir girpma kabina alin,
mikserin ¢irpici uglari ile 3-4 dakika ¢irpin. Sekerli vanilin, sivi yag ve pure halindeki cennet meyvelerini ilave
edip kisa bir sire daha ¢irpin. Hazirladiginiz un kanigimini ekleyin ve 1 dakika daha ¢irpin. Antep fistiklarini ilave
edin ve kasik yardimi ile karistirin. Hamuru kaliba alin ve Uzerini diizeltin. Hazirladiginiz granGlin yarisini
hamurun Uzerine serpin. Cennet meyvesi dilimlerini siralayin, kalan grandl hamuru serpin ve pigirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Sdre sonunda firindan ¢ikarin ve sogumaya birakin. Dilimleyerek servis yapin.
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