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CENNET MANTISI

1 kg un

1 adet yumurta

2 cay kasig! kirmizi biber
250 gr tavuk kiymasi

1 adet kuru sogan

1 demet maydanoz

50 gr tereyadi

300 gr tavuk incik

Yeteri kadar tuz

Yeteri kadar su

Un, yumurta, tuz ve sudan hamur elde edilir. Yarim saat bekledikten sonra bezelere bélup tahtada agilir.
Karelere boélundr. Tavuk kiymaya sogan, tuz, biber, maydanoz ilave edilip her kareye findik buyUkliginde
parcalar konur. D6ért ucundan birlegtirilir. Tepsiye dizilir. 50 gr eritilmis kizdirnimig tereyagi ve biraz sicak su
Uzerinde gezdirilir. 180 derece 1sinmig firinda pigirilir. Haglanan tavuk incikler Gzerine konularak servis yapllir.

© lezzetler.com tarif no:113844 « adi:Cennet Mantisi « génderen:stero « indirme tarihi:31.03.2025 - 00:19


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cennet-mantisi-vt83328
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/cennet-mantisi-113844.jpg
http://www.tcpdf.org

