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CENNET LOKUMU

1 adet yas maya

1 su bardag st

Yarim su bardagi su

Yarim su barda@i aycgicek yagi
1 ¢corba kasidi pudra sekeri
Alabildigi kadar un

Iciigin:

2 su bardagi sut

1 cay bardad seker

2 corba kagsiJi nisasta

1 paket vanilya

Uzeri icin:

Pudra sekeri

Hamur malzemesi bir araya getirilir. Orta sertlikte bir hamur yapilir. Uzeri kapatilir. Yaklagik 1 saat dinlendirilir.
Bu arada i¢ malzemesi pigirilerek kati bir muhallebi yapilir. Dinlenen hamurdan ceviz kadar pargalar alinir, avug
icinde ¢ay tabagi kadar acilir. Ortasina 1 tath kasigr muhallebi konur. Hamur kenarlardan ortaya dogdru toplanir
ve yuvarlanir. yagh kagit serilmis tepsiye dizilir. 20 dakika dinlendirilir. Sonra 185derece firina verilir. Hafif
kizarana kadar pigirilir. Firilndan ¢ikinca pudra sekeri serpilir.
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