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CENNET LOKMASI

Hamur icin:

200 grun

1/4 cay kasig tuz

25 gr margarin

25 gr tereyagi

2 yumurta, hafif ¢irpilmig
1 - 2 yemek kasigi st
ZeytinyaQi ya da bitkisel yag, kizartmak igin,
Serviste:

Pudra sekeri

Targin

300 gr cilek regeli

Un ve tuzu eleyin. Tereya@i ve margarin ile ovusturun. Yumurtalarla stti ekleyip yumusak bir hamur olusturun.
Hafif unlanmig bir ylizeye alip diizgn bir hamur olana dek 5 dakika yodurun. Hamurun UstinU 6rtlp 1 saat
kadar 1lik bir yerde birakin. Hamuru unlu bir yiizeye alip dikdértgen bigiminde agin, st Uigte biri agad alt tgte biri
de yukari katlayarak zarf bi¢imi verin. Hamuru yari ¢evirin. Iki kez daha bu islemleri yineleyin ve hamuru 10
dakika dinlendirin. 10 dakika sonra hamuru 6 mm. kaliniginda agip, baklava bi¢iminde kesin. Yagi tavada
kizdirin. Kizginhi@ini denemek igin bir parga hamuru yada atip 40-50 saniyede kizarip kizarmadigina bakin.
Yagin bu kizginhigini saglayinca baklava bigimindeki hamurlari icine atarak kizartin. Bir kagida gikararak fazla
yaglarini alin. Uzerine tar¢in ve pudra sekeri ekerek, hentiz ilikken gilek receli ile servis yapin. Yaklasik 18 adet
cikar.
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