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CENNET LOKMASI

1 su bardag st

2 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

1 fiske tuz

2 su bardagi un

Kizartma yag

Serbet icin:

1 cay bardagi bal

1 cay bardagi kayisi marmelati
2 su bardagi su

Once serbet malzemesi pisirilir ve sogumaya birakilir. Hamur malzemesi mikserle girpilir. Yarim saat kadar
dinlendirilir. Tavaya bol yag konur, kizinca tath kasigi yaglanir ve avug iginde ki hamurdan alinir, yaga birakilir.
Altin rengi alana kadar kizartilir. Lokmalar direkt olarak serbete atilir. Yarim saat sonra servis tabagina ¢ikarilir.
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