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CENNET KUNKU

1 adet yumurta

2 su bardagi un

1 kahve fincani kil suyu

1 cay kasigi tuz

Yarim adet limon suyu

4 su bardag toz seker

3 su bardagi su

1 kahve fincani mese odunu kil
2 kahve fincani soguk su

200 gr sana hamurisi

1 kahve fincani kil ile iki kahve fincani suyu karistirin ve bir sire bekletin, Ustteki berrak suyu tilbentle stizin bir
yumurta ile bir fincan dolusu kil suyunu ¢irpin Gzerine un ve tuzu ilave edin, sert kivamda hamur yodurun
hamuru beze yapin, bezeyi en fazla dért par¢aya béllin ve en fazla 1 mm. kalinlikta yufka agin yufkay1 3 cm.
geniglikte serit olarak kesin toz seker ve suyu kaynatin, zerine limonu sikin 15-20 dakika kaynatarak koyu
serbet hazirlayin serbeti tamamen sogutun "llik olmasin" sana yagini kizgin olmayacak sekilde isitin kestiginiz
seritin bir ucunu ¢atala takin ve yag icinde sagdan sola ice ddndurerek kizartin ardindan soduk serbetin icine
atin, ¢ikarin ve génliintzce servis yapin.
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