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CENNET KUNKU (BURSA)

Milli Egitim Bakanhgi

3 yumurta

3 yumurta kabugunu dolduracak miktarda kalli su
Bir tutam tuz

Alabildigi kadar un
Sviyig

Serbeti Igin:

4 su bardag seker

5 su bardagi su

Birka¢ damla limon suyu
Sislemek icin:

Kaymak

Ceviz

Yumurtalarin birinin kabugu delinerek i¢i tencereye akitilir (Bu kabuk killi su igin 8lct kabi olarak kullanilir.).
Diger yumurtalar yogurma kabina Kirilir.

Uzerine yumurtadan kapla 6l¢tlen 3 6l¢i kulli su konulur, ¢ok az tuz ile karigtirilir.
Aldigi kadar un ilavesi ile yumusak kivamli bir hamur hazirlanir.

Serbet malzemesi ile koyu kivamli serbeti hazirlanir.

Hamurdan 6 beze hazirlanir.

Hamur bezeleri ince olarak acilir, 3 parmak genisliginde uzun seritler halinde kesilir.
Kizartma tavasinda sivi yag kizdirilir.

Hamur seridinin ucuna g¢atal batirilir, yagin icinde bir taraftan sararak pisirilir.

Pisen hamurlar énceden soduk koyu kivamli hazirlanmis serbetin icine atilir.
Serbette 10 dakika bekletilerek servis tabagina alinir.

Kaymak ve cevizle suslenerek servis edilir.
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