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CENNET KOSKU

Milfély Hamuru;

250 gr un ( 2 tepeleme su bardagi)
1/2 yemek kasigi sirke

1 yemek kasigi aygicek yagi

1/2 cay kasigi tuz

1/2 bardak su

200 gr margarin

1/2 bardak un ( hamuru acmak igin)
1 yumurta sarisi ( hamurun UstQ icin)
Surubu;

2,5 bardak tozseker

1,5 bardak su

1/4 limon

Susu icin;

1 bardak krem santi

1 fincan kiyilmig yesil fistik

Yukaridaki gereclerle yarim 6l¢l yaprak hamuru ( milfdy) hazirlayin. Hamuru 4 mm incelikte acip uzatin. 3 cm
eninde uzun seritler halinde kesin. 2 cm ¢apinda ve 12 cm uzunlugunda icleri kagditla doldurulmus ve iki baglari
kapali yagl kagittan silindirler hazirlayin. Kesilen hamurlari, bu silindirlerin Gzerine helis bi¢ciminde déndurerek
sarin. Firnn tepsisine siralayip Ustiine sulandirimis yumurta sarisi strin. Hamurlari kizgin firinda pisirin;
ortalarindaki kagidi ¢ikartip biraz daha firinda bekletin. Sonra da soguk suruba atin. Tatlilar servis tabagina
¢ikartin; soguduktan sonra iglerine krem santiy sikin ve iki baslarina kiyilmig yesil fistik serpin.
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