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CENNET KADAYIFI

Necip Usta

Yagr:

250 gr. suyu alinmig tereyagi
Kadayifi:

500 gr. kadayif

1 ¢corba kasigi targin

Harci:

50 gr. beyaz fistik (az yagda altin gibi sararmisg)
Surubu:

1 kg. seker

800 gr. su

100 gr. pudra sekeri

Surup malzemesini hep beraber 2 dakika kaynatiniz.

Kadayifi bir bigakla mimkin oldugu kadar ince kiyiniz, veya bir ceviz gekme makinasindan gekiniz ve bir
tencereye koyarak yagini ilik vaziyette ilave ederek agir ateste 2 dakika karistirarak iitiniz ve atesten aliniz. lki
elinizle hamur yogurur gibi kadayifi ovunuz. Ayni tencereyle tekrar atese koyup helva kavurur gibi devamli 5
dakika karigtirarak kavurup tarcinini ilave edip 10 dakika middetle surubunu kepcge kepce karistirip kavurarak
yediriniz ve atesten aliniz. Tepsinin altina pudra sekerinin yarisini serpip kadayifi Gzerine bosaltarak dizleyiniz
ve kalan pudra sekerini de kar gibi UGzerine serperek bir kasigin tersi ile gayri muntazam hatlar meydana getirip
fistigi serpiniz. Ik vaziyette servis ediniz.
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