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CENNET HURMASI TATLISI

https://www.cumhuriyet.com.tr

4 adet olgun cennet hurmasi

1 su bardag st

1 paket vanilin

2 yemek kagsidi bal veya 1 yemek kagsigi toz seker
1 cay kagidi targin (istege bagl)

Uzeri icin dévilmis ceviz veya badem

Cennet hurmalarini yikayip kabuklarini soyun ve ¢ekirdeklerini gikarin.

Soyulmus hurmalari blender ile pire haline getirin. ]

Plrenin Uzerine st, vanilin ve bal (veya seker) ekleyin. Istege bagl olarak targin da ekleyip karigimi iyice ¢irpin.
Karisimi kaselere paylastinin. Uzerini ceviz veya bademle susleyerek buzdolabinda 1-2 saat dinlendirin.

Soguk olarak servis edin ve dogal tatliligin tadini ¢ikarin.

Not: Tatliyr hindistancevizi rendesi veya kuru Uzimle stsleyerek sunabilirsiniz. Hafif, saglikli ve kolayca
hazirlanan cennet hurmasi tatlisi, her mevsim keyifle tiketilebilecek bir lezzet!
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