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TRABZON HURMALI BALLI MUHALLEBI

1 litre st

1 yumurta

20 adet hurma

5 yemek kagsidi gicek bali

2 yemek kasigi bugday nisastasi
2 yemek kagsig! pirin¢ unu

Hurmalarin ¢gekirdeklerini ¢ikarip bir kaba alin, Ozerlerini gececek kadar kaynar su koyun ve 15 dakika
yumusamalarini bekleyin. Yumusayan hurmalarin suyunu siziin ve mutfak robotunda 1 su bardagi sut ile ¢ekin.
1 yumurtayi tencerede iyice ¢irpin. Ardindan tim malzemeleri tencereye ekleyip iyice karistirin, orta ateste
pisirin. Muhallebinizi kaplara bélUstiriin ve sogumaya birakin. Soguduktan sonra servis edebilirsiniz.
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