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CENNET HURMALI MUHALLEBI
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1 litre st

4 yemek kagigi un

2 yemek kasigi bugday nisastasi

1 su bardagindan 2 parmak eksik toz seker
1 paket vanilya

1 paket krem ganti

1 bardak soguk st

4 adet olmus cennet hurmasi

4 yemek kasigi ¢ekilmis ceviz

2 yemek kagigi bal

Muhallebi i¢in unu, bugday nisastasini, toz sekeri ve vanilyayi bir tencereye aliyoruz. 1 litre sttu ekleyip
karigtirarak muhallebi kivamini almasini sagliyoruz. Ayri bir yerde krem santi ile soguk sutl ¢irpryoruz ve sicak
olan muhallebinin igine katip iyice karismasini sagliyoruz. Hazirladigimiz muhallebileri Ustlerinde iki parmak yer
kalacak sekilde kaselere paylastiriyoruz. Hurmalarin kabuklarini ve gekirdeklerini ayiklayip icine bal katiyoruz
ve blender ile iyice pargaliyoruz. Cekilmis cevizleri hurmanin igerisine karistiriyoruz. Soguyan muhallebilerin
Uzerine hurmalari paylastiriyoruz.

Fotograf "Doctor" tarafindan gdnderildi. 14.04.2021
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